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Blissy, Rubaca, Nessy und Co

arum denn nicht die Himbeere? In einem Gesprich iiber

Zukunft der eigenen traditionellen Landwirtschaft, den Absuly:
markt fiir konventionelle landwirtschaftliche Produkte und alternatiye
Nischen zwischen Stefan Schmidt und seinem Vater stand plotzlich
die Himbeere im Raum - und die Idee der .,Biohimbeere® war gehi
ren. Gemeinsam mit seinem langjihrigen Freund und Girtnermeistuf
Michael Honigschmid ging Stefan Schmidt an die Planung: Standoni
wahl, Sortenauswahl, Vermarktungskonzepte. Parallel dazu wurde viel
gereist, mit Fruchtspezialisten gesprochen und besichtigt.

2004 wurden drei der insgesamt 96 Hektar Landwirtschaft freis
gemacht und darauf die ersten Himbeerpflanzen der spitreifen Sorte
»Blissy* gesetzt. Zeitgleich mit den Himbeeren wurde rundum eing
Niitzlingshecke aus Hagebutten-, Holunder- und Haselnussstriuchern

H&S Biobeeren Scgen etwaige Schidlinge ans
Michael Honigschmid & Stefan Schmidt GnbR ~ 5¢l¢gt- Salamander, Spinnen;
2000 Stockerau, LandstraBe 17 Hummsln. aber wck: T

Tel. 02266/621 83-15 und Fasane haben sich bereits

darin angesiedelt. Nach der ers-
ten Ernte erhielten die beiden
ausschlieBlich positives Feedback hinsichtlich der hohen Qualitit und
der groflen, hocharomatischen Beeren, die iiberwiegend an Natur-
kostliden und Biosupermiirkte in Wien verkauft wurden. Das war der
Ansporn fiir die Beerenpioniere, eine eigene Gesellschaft zu griinden
und die Anbaufliche noch einmal zu verdoppeln. Auf den zusiitzlichen
Flichen wurde die friihreife Himbeersorte ,,Rubaca® gesetzt und - um
die Erntepause zwischen den beiden Himbeerarten zu iiberbriicken -
zusitzlich Brombeeren und Ribiseln gepflanzt.

Damit die Pflanzen die Friichte bestméglich ausbilden, wird die
Anlage sehr gut gepflegt. Das beginnt beim Schnitt und geht iiber die
Bodenpflege bis hin zu feinstofflichen Substraten im GieBwasser. Von
Mitte Juni bis Ende September ist Erntezeit, in der Hauptsaison sind

Niederdsterreich

hin Personen tiglich in der Anlage mit dem Pfliicken beschiiftigt. Um
A Oalicic mittels geschlossener Kiihlkette linger aufrechtzuerhalten,
wiiide cine spezielle ,,Feld-Kiihlanlage* errichtet, in der die Beeren
lereitn unmittelbar nach der Ernte gekiihlt werden, bevor sie im Kiihl-
i o Hof auf thre Zustellung warten. Ausgeliefert wird oft noch
winelben Abend, spitesten jedoch am nichsten Morgen. Mittlerweile
el es einer ausgekliigelten Logistik und moderner Code- und Ver-
puckungssysteme, um den hohen Kundenservicestandard zu halten.

\ul panz traditionelle Weise wird wiederum in der Produktions-
Iiiche™ gearbeitet: Dort wird der Himbeersirup, Stefan Schmidts
»Steckenpferd®, hergestellt und Marmelade eingekocht,

ganz klassisch, allerdings mit weniger Zucker. Da-

s durch sind die Produkte weniger siil}, dafiir
fruchtig und frisch mit der ganz

speziellen herben Himbeernote.
Erhiltlich sind die Erzeugnisse
in Bioliden sowie auf Vorbe-
stellung ab Hof. Die Beeren
kénnen auch online be-
stellt werden.



